
 

Le personnel de salle, de cuisine et d’intendance  

est encadré et formé par les professionnels de l’École Hôtelière de Genève.  

Ils auront à cœur d'incarner le slogan de l'EHG : "L'Excellence au service d'une Profession". 
 

ENTRÉES             

Salade de jeunes pousses et légumes d’automne (Plat Chf 12)Chf  7 

Dos de saumon « label rouge » mariné au combava, sauce gravlax et pain polaire  (Plat Chf 26)Chf 14  

Burrata « GRTA » pickles de chanterelles, oignons caramélisés au balsamico (Plat Chf 28)Chf 15 

Bisque d’étrilles parfumée au galanga et cappuccino aux oignons croustillants    Chf 11 

PLATS 
Pavé de thon mi-cuit, vinaigrette aux piquillos, 

Mousseline de pommes de terre aux éclats de grenade et romanesco     Chf 34 

Crevettes « black tiger » laquées au lait d’amande, vinaigrette au curry rouge Thaï,  

Riz parfumé au jasmin            Chf 26 

Suprême de volaille de Perly au crumble de spéculos et figues confites au porto,  

Gnocchis dorés            Chf 30 

Filet de veau rôti, émulsion aux cèpes,  

Pomme Macaire et fricassée de légumes d’automne       Chf 39 

LA PLANCHA 
Rumsteak (150gr)            Chf 34 

Filets de rouget            Chf 28 

Entrecôte de bœuf (200gr)           Chf 36 

Sauces au choix : cèpes, vierge granny smith, beurre aux échalotes confites au porto 

Garnitures : pommes Pont-Neuf, légumes du marché et salade mêlée 

VEGETARIEN 
Burger de falafel, houmous, raïta et salade aux légumes croquants     Chf 22 

DESSERTS 
Mousse pistache à l’ancienne laqué au moka, feuillantine croquante, glace café   Chf 12 

Tarte tatin aux coings caramélisé au miel « GRTA » et cannelle, glace vanille bourbon   Chf 11 

Brownie chocolat noix de pécan et macadamia, ganache d’avocat,     Chf 10 

Réduction d’orange au gingembre et épices        

Café gourmand             Chf  9  

Plat végétarien avec produits laitiers et œufs                tva 7,7% comprise 
Provenances : Œuf, Volaille, Bœuf, Veau : Suisse | Thon/Crevette /Rouget : Vietnam |Etrilles : France | Saumon : Ecosse |Pains artisanale farine GRtTA levure bio. 

Notre équipe de service se tient à votre entière disposition pour répondre à toutes vos questions relatives à vos allergies ou autres restrictions alimentaires. 


