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Le personnel de salle, de cuisine et d’intendance  

est encadré et formé par les professionnels de l’École Hôtelière de Genève.  

Ils auront à cœur d'incarner le slogan de l'EHG : "L'Excellence au service d'une Profession". 

 

Plats du jour du 28 Septembre au 2 Octobre 2020 

Lundi 

Pavé de lieu jaune (DAN) 

Ecrasé de patates douces au lait de coco et curry rouge 

 

Mardi 

Suprême de pintade (FR), jus court 

Chou rouge braisé au vin  

Purée de pommes de terre et céleri 

 

Mercredi  

Filet de julienne (FR), bisque à l’estragon 

Risotto à la courge et éclats de noisettes torréfiées 

 

Jeudi 

Parmentier de lièvre (ARG) à la royale 

Saladine aux noisettes et légumes racines 

 

Vendredi 

Cabillaud (ESP) snacké aux moules du Mont Saint-Michel 

Pilaf de boulgour au basilic rouge 

 

Chaque jour, notre chef vous propose également des suggestions ainsi qu’une carte de saison 
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